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Diss Hodenhais-Hess

AElE gastronominsche Maksaah

Plomergelst
auf der Schwabischen Alb

Der Klinikverbund des Alb-Donau-Kreises lebt Visionen: Drei kommunale ausliefert. Zu den Kunden zdhlen sowohl
Krankenh3user verwandelte der Landkreis in top-moderne Gesundheits- d:ﬂ 'f"““”dh“:;,z*'::; qu Bl;;b“”‘"

. U, . U n 2, dLuE ANDE E‘Hﬂ.&rr
z?nl‘mn. :ﬂ;unh ga stronomisch setzt der Klinikverbund neue MaBstibe ,,,-:E.;;,,,::? ADE mit ihoem Service Bisen
hinsichtlich Patienten- und Besucherofferten. Die tiglich 2.500 Mahlzeiten auf Ridern, dis drei Seniorenzentren der
werdean im Cook & Chill-Verfahren produziert — mit nachhaltigem Erfolg.

Pllegchaam GmbH  Alb-Donau-Kreis in

heend sich in Berlin die Regie
rungsparteien um das kfinfrige Ge-
sundbeiterysiem streiten, eigt der Khinik-
verbund des Alb-Dionao-Kreses wie kis-
nere Krankenhiuser im lindlichen Baom
weiterentwickelt werden kiinnen. Um s=i-
ne drei Krankenhduser in Ehingen, Blau-
bearen und Langenau ru stirken, baue
der baden-wiiritembergische Lamelkren
die drer Standorte zu top-modernen Ge-
sundheitszentren aus. Lange, sterile Kran-
kenhausflure gehdeen hier der Vergangen-
heit an. Stattdessen taucht der Besucher
am Eingang der Zenren in ein Farben
meer ein, denn je nach Standort leuchten
die Winde in roten, gelben oder griinen
Farben. An Krankenhaus erinnert hier mur
noch wenig. Fitnesscentes, Apathekes und
Friscursalon gehen hier Handin Hand mit
verscliedenen ambulanten  Arstpraxen

und dem stationdren Klinikbereich, Daru
eumimeln sich im Eingangsbercich weatere
kleine Liden wie Sanitdtshaus, Kosmetik.
salon oder Hargericakkustiker, Skulptu-
ren uwnd Kunstwerke mischen sich -
wchen Liden oder sind cas [rTﬁ'p'FclrJltn an
den Winden, oAlles unier emem Dach®
Lauret reffend das Motwo. Die Patienten-
und Besucherverpflepung nimmt n die-
s=m bunten Ensemble eane Spatzenposit-
O 2110,

Gastronomisches Herz dss Klinkver
bundes ist das Gesundheitsrentrum m
Ehinigen mit 198 Betten ader besser gesagt,
die dort ausgebaute Zeniralkiiche, m der
das 20-kbpfige Kichenteam tighch rund
2,000 Maklzeiten im Cook & ChillVer
fahren herstellt und an dis angeschiosse-
nen Hiuser der Unternehmensgruppe
ADK GmbH filr Gesundhest und Somales

Blaustein, Erbach wnd Distenheam sowe
einie Schule. Der Kikchenstandort Ehingen
fungiert damit als zentrale Versorgungs
drehscheibe fir alle Einrichsungen im Un-
ternehmensverbund.

Kulinarisches Aushingeschild sind j=
doch rweifelschne die Restaurands in den
drei Gesundhcitszentren mit einem jewels
eigenen Branding: Heilt, jedes Restaurant
hat em indraduclls, unverwechselbares
Corporate Design mir viel Woh Mihlatmo-
sphiire. Ziclgruppe sind miche wie gewdhn:
ek nur Patienten und deren Angehdrigs,
soisdern alle Bikrger des Landkreises. Alken
voran sorgt das sogenannte ,Hopfenhaus
Restaurant” im Ehinger Gesundheitizen-
trum filr Furore. Zu Spazenzeiten gehen
hier mattags bes za 380 Espen iiber den Tre-
sen. £u den Gsten zihlen sowohl die &t
liche Polized, Besucher der Fitness-und Ge
sundheitsstudios, Patienten und deren An-
gehénige oder auch andere Ehinger Bilr-
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I Thomas Wasssl (Kilchenkaiter), Petra Glacker [Lettarin dar Wirtschaftsabisilengi und

tainar Wadlen (ods)

ex, diie o  Hoplenluaas™ gut und glinstsg
peisen mbchien, Kander der Hrabbel
rappe send mat thren Eltern hoer ebenfalls
ern geschene Gilste, Taglhich gebiffnet von
L30 bis M.00 Uhr - auch sonntags - bietet
g Restsurant s=inen Besuchecn neben
ubinarsscher Klasse schr viel Wohlfablas
osphire und ein guees Preis-Leistungs-
‘erhibting. Im Angebot fimden sich deeg

Wir wollen Géste und
‘atienten begeistern.”

homes Wassel

deniis, Vollkost, keichte Vollkost, wegeta-
ische bew, alternative Kot sowie diabets-
ergerechite und fetoeduzicrte Kaost. Auf
et Spessenkarte buhlen dabei sowohl re
ionale Klasssker wie Schwibische Klse-
pétzbe mut Bostzwiebein als asuch medier
in angehauchte Speisen wis Olivenrigs-
ond mit Parmesankdse um die Gunst der
iesucher - mit nachhaltigem Erfolg. Bei
'en externen Geisten kommen wir mitther
wgile guf einen Durchschnittsbon von

W GAste erwartet im Restourant ging
eiche Auswahl an Offerten.

f-oraces: 1172009

Forbos: Clasdia 2l

4,50tz 5. €, freur sich Kichenchef Tho-
mas Wessel, Der Clow: Am Eingang des
Bestaurants hat die Dulitheratung &n ki
nes, knalkrotes Biro, das sowohl fiir Patien-
ten als auch Besucher pederzeit offen stehi

Drarmit gehit das Gesundheiisgentrum neues
Wege = der Emdhrungsberstung und
platzient erstmals die Dhiedssistentin an
zentraber Stelle, Rir alle sschibar, Die Thr
rum Biiro steht immer offen und auch das
it Strategpe”, exliutert Wessel. Man méch-
iz den Menschen die Hemmungen neh-
mien, sich persénlich bersten zu bissen,

In der Verpflegung setzt der Kiichenchef
ginz bewusst hohe  gastronomsche
Matlsribe an. O-Ton Wessel: Wir wollen
Gidste und Pattenten bepeistern.” Der ge-
birtigs Blckeburger leitel seit 2w Jabren
die Geschicke der Kiche und feilt gemein-
sam it Berater Rainer Wellen weiter an
dein gastronoimschen Auftritt. Desente
Musik in den Restaurants gehidirs dabei ge
naieo zum Konzept wic cin einheithiches,

Krankenhaus GmbH Alb-Donau-Kreis

Goschiiftsfihrer: Wallpang Neumsistar
Standarte & Betten:  Gesund®etszantium Ehingen

(188 + 35, Besundbaitsrentrum
Blaubeurand121), Gesundheits-
zantrum Langengu (B0} + 3 Se-
niorenzeniren in Biausiemn, Die-
tanhelm und Eshach

& Verweildawer: 5.6 -7 4 Tags |2 nach Standort

Standort Zentralkilche: Ehingan

Kiighenlgiter; Thomas Wessel

Mitarbeitar:

19,7 Vallzalt k). 4 Ditassis-
tEntirmen

Produktion tglleh:  rund 2000 Eszan {Frihetick,
Mittag, Aband, Restausant]
Produbtionsverfabren: Cook & Chill / E TageWache
Eszen Ehingen: 600 tzblattiort, 100 Eszen au
Riddem, &z, 380 iim RestaurEm

Verpllegungssate 172 €
@-Bon Mitarbeiter: 250€

@-Bon Externe Giste: 150 € bis5-€
Konzept & Coaching: ods GmbH, Stutigart

EinknufsvolumenfJahr: rund 10 Mio. €

Aktionswochen: alke i Wochen

gepilegres Auftreren der Servicekrifie.
Und wer will, kann als Besucher auch allo-
lische Getednke wie Wesn oder Baer ®urm
Essen bestellen. ,Die Menschen sollen
sich bet uns wohlfillilen®, betont Wellen
Deer 50-]#hrige betreut das Projeket ot sei-
nem Bermtungsumternehmen ods (Opti-
micrung von Dienstleistungen im Sosdal-

Das .Hopfenhaus®
lackt auch Ehinger
Bilrgar an.
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Das Hopfenhaus-

Festaurant
bagticht mit
ginam tolkan

Dasign.

bereich) bereits seit neun lahren und ves-
anrwortet die Gesamtkonzeption der Gas-
tronomie von Produltion fber Geschirr
bis hin 2y Mitarbeiterschulungen filr die
gesamite Unternchmensgruppe.

Damals hat der Kredstag des Alb-Dionan-
Freises berests frihaeinig dic Weichen fis
eine dauerhafie Standortsicherung seimer
dret Klintken gestellt, Ziel war und ist es,
die wohnormahe medinnizche Vemor
gung auf einem hohen Miveay im Land:
kreis auch in Zukunft sicher zu stellen,
"#'bl:l'gmg Meumetster, Iniriater und Viso-
ndir, setnte wene ldee emer modernen Kb
nikbindschaft i die Tar ume Al Ge
schifisfihrer dey Kranksnhaus GmbH
Alb-Donags-Kreis verwandelie er in den
letzien acht Jaheen dic drel kommunalen
Kreiskrankenhduser in Blaubeusen, Ehin-
gen und Langenan in wp-moderns Ge-
sundheitizentren mit einem breit gei¥-
cherten Lastungsspekerum, die in Form
und Komseguenz selten sind. In diesem
Rahmen wurde ebenfalls die Verpflegung
neu orgamisiert, Ei soflte em zentraber
Versorgungspunkt fir alle Emrichrungen
im Unternchmensverbund  geschaffen

werden®, ermnert sich Wellen, Top-Pls
nungskriterien wasen ein gutes Preis-Leas
tungs-Verhilins, Kosteneffizienz, cine ho-
ke Qualitds des Essens sowie Restaurani-
Atmosphire in den angeschlowsenen Cafe.
terien, In diesem Zuge wurde die alte Ki-
chem Elii:n.sen lmn;.-'le:l et und Tum
kulmanschen Direb- und Angelpunkt der
Linternehmensgrupps auwsgehaut. Die Ki-
chencrew produziers mittherweile an sechs

Thomas Wessel

Tagen der Woche im Cook & ChillVerfah-
ren, um den Bedarf abzodecksn, denn
siach das Eisen fir die Restsurants wird
hier zum {iberwicgenden Teil hergestelh
Statt auf Bandporsionierung setzt die
Landkreis-Tocher zudem bereats seat 2003
auf e revalunondres Anricheesystem, das
ki dato noch nim:ru;l: mim Eingarz kam
« W ir haben damals hier in Ehingen die ers-
e Pilotanlage etabliert”, erklivt Rainer
Wellen, der das neue Annichiesystem mit

Krankenhaus GmbH Alb-Donau-Kreis

Dig Krankenhaus GmbH Alb-Donau-Kres
istua, Trhger dardret Gesundhestszentren
in SiauhEuran, Ehingan und Lanpanau mit
Insgesamt 434 Berton {798 in den Akt
héiesam ured 35 i der Geriatrischen Raks-
Klinlk}urd jShriich ca. 15,500 Patisman.
Das Urtamahmon et Ted der Uinternah-
maragiupne ADE GmbH fiir Gasundhels
und Sozisles, daren 100%ker Gaseli-
schafies dor Alb-Danei-Kreizist. Die Ga-
sundhaltazantren biaten der Bavilkerung

umizssende Gesundhedisdienstlastun-
e in dan Bareichen Pravintan, Be-
hanrdlursy, Macheone bew, Aatal|litation
an, e Verzahning won ambufanten ung
statrondten Laistungean ksl baut der Exan-
kenhans BmbH Alb-Danou-Ereis dabei
einwichtiper Beustain des Konzeptes,
(i gfna walnorinaba, quahiiziene Yo
sorgung im Kndlichen Raum agch zukdnt-
g schErsustadlan

weorw.adk-gmibH de

Statt auf Bandpartionsarung setzt die
Landkreis-Tochter in der Kicha auf ain
rgvolubienares Antchissyrstem.

Branchenkennern invierjihriger Entwick-
hungszest an die Semenrcife heranfiibirie,
Wo vorher zehn Leute am Band standen,
arbeiten hewte nur noch zwet Missrbeiter
an einem Anrichtesystem und portioiae-
reni sowohl Frihstick, WMitag- und
Abendessen bei deutheh genngerem Lot
und Personalaufeand. Dabed kilmmert
sich eine Kiichenkraft um Besteck, Salat
und Machsisch, wihrend die zweite Person
das Mittagessen aul dem Telles annichiet,
Dhas Ergebnis indes Gberrsugt die Yerant-
worthchen, Das Anrichtesystem i Fr
uns eine schr effekeive Sache®, betont Ki-
chenchef Wessel Rund 220 Tablets
schaftt das Mitarbester-Duo in ciner Stun
de. Haupreortel fdr Wesssl st jedoch der
flexblers Einsatz der Klichencrew, O-Ton
Wessel: Im Vergleich zu irliher sind nur
noch pwei Personen bet der Speisenpontio-
nierung fest gebunden.” Mittlerweile ma-
che das Annchiesystem, so Wellen, auch
i anderen Einrichtungen Karriere,

Im cigenen Kilhltransporter werden die
fertig portionierten Spesen schliclich
vier Mal die Woche an ihren Bestim-
mungsort- gefahren. Das Einksufwvolu-
men beliuft sich jEhelich auf knapp 1,0
Mio. € der Verpflegunpsiats liegr bei
exaks 3,72 € Neben Patienien-, Mitarbei-
ter- und Besucherverpllegung organisiert
die Landloreis-Tockter zudem das Cate
ring fiir regionale Vieranstaltungen mit bis
zu 3,000 Leuten. Allerdings, verris Wessel,
keormyme man hier schon an die Kapaziiss.
grenzen, Filr die Zukunfi sumindeiy st
der Klmikverbund bereits bestens aufge-
CZ

gv-presis 1172008



